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(Qui sommes-nous ! |

Tous vos événements restent inoubliables !

Vous conseiller et ce, dés notre premiére
rencontre, pour vous guider dans votre
planification et vos choix, est notre priorité.

Nous avons su imposer notre style de cuisine
raffinée et gastronomique a base de produits
frais et élaborés dans notre laboratoire.

Nous proposons a nos clients, professionnels et
particuliers, un accompagnement complet a la
préparation de leurs événements.

Notre capacité d'adaptation et notre réactivité
instaurent, depuis plus de 12ans et pour plus de
600 clients, une relation de confiance.

Donnez de la hauteur a vos évéenements !
Fadila MORGHADI - cheffe cuisiniere










Carpaccio de boeuf, burrata crémeuse, pesto et
graines
Mousseline de Saint-Jacques, sauce homardine
Tarte fine aux 1égumes de saison, jeune pouce et
huile verte V¢

Filet de daurade en croite d'herbes et Bouquetiére
de 1égumes de saison
Supréme de volaille aux cepes et son gratin
dauphinois
Piece de boeuf et purée de 1égumes de saison
Pavé de veau, jus corsé au thym et risotto

Entremets individuels, ou Sweet Table

Menu dégustation offert pour toute signature de contrat
Possibilité de dégustation avant signature Facturée 40/pers



Réceptions Privées
Mariages, Séminaires

Vin d'honneur : 8 amuse-bouches + soft

Plat a la carte et Buffet de Desserts

Eaux plates et Pétillantes

Pains, Café, Thé 72€
Vaisselle & Verrerie

Vin d'honneur : 8 amuse-bouches + 1 animation culinaire + soft
Entrée, Plat a la carte

Buffet de Desserts

Eaux plate et Pétillantes 8 8€
Pains, Café, Thé

Vaisselle & Verrerie

Vin d'honneur : 10 amuse-bouches + 2 animations culinaires +soft
Mise en bouche

Plat personnalisé

Buffet de Desserts 9 Se
Eaux plate et Pétillantes

Pains, Café, Thé

Vaisselle & Verrerie

Forfait service non inclus



Manege Gourmand Traiteur

Burger boeuf et cheddar
Madeleine olivade et Tapenade
Mauricettes gourmandes
Wraps saumon et légumes croquants
Hot dog et oignons frits
Creme de Potiron et st Jacques
Verrine de thon et tartare de tomate

Tartare de Dorade au gimgembre et
Mangue
Brochettes de Thon Rouge et vierge
provencale
Panna cotta fenouil et maqureaux
Rouget et Pamplemousse rose
Samon mariné et créeme acidulée
en éclair

Nems poulet
Samoussas légumes
Financiers salés
Blinis au foie gras et figue
Gougere au fromage
Moelleux citron aneth et chevre
Tartelettes avocat crevettes
Croque monsieur a la truffe d'été

Cocotte d'escargots persillés et PDT
rattes
Oeuf de caille et lentilles vertes
soupe de saison ou gaspacho
légumes du soleil et volaille pochée
Accras de Morue et Aioli
chou garni de mousse de foie gras
et confit d'oignon

13 rue du Canal - 69100 Villeurbanne - 0645631436



Manege Gourmand Traiteur

Foie gras poélé et déclinaison de
chutney
Brochettes de volaille a la plancha
Saumon gravlax ‘maison’
wok de légumes croquants et crevettes
roties
Gambas et persillade a la plancha
Bar a Mozza variantes de Tomates et

mozza /burratina et buffala (+2€/pers)

Buffet de Foie gras (5 pieces par convives) 20€/Pers*
Foie gras poélé sur toast. Tartine de foie gras terrine. Burger Rossini. Bille de foie gras a la mangue.
Blinis de foie gras et confit d'oignon

Buffet Asiatique (S piéces par convives) 15€/Pers*
Nems aux crevettes. Brochettes de poulet caramélisées et sésame. Sushis et makis. Sauté de beeuf
au gingembre. Riz cantonnais

Buffet Oriental (5 pieces par convives) 15€/pers*

Pastilla de volaille. Verrine de Taboulé libanais. Fallafel et houmous. Tortilla orientale au thon.
Slata Méchouia

Nous consulter pour d'autres thématiques : Buffet poisson, Italien, Fruits de mer et coquillage,
rétisserie, Candy bar.



JUS DE FRUIT ET
SODAS

Jus de fruits v

Orange, pomme, multi fruits A »

MOCKTAILSE

Sodas

Coca cola, oranginag, Fanta, Ice

tea Virgin Mojito
Citronnade

Chill

Litchi, cosmopolitan, blue Hawai, Planteur

Poire mangue, fraise pastéque.. Pifia colada

Fraise Basilic
Ice tea (bubble +1€)
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Options

e Menus Enfants
e Menus Prestataires
e Fromage (blanc ou sec)
o Gateaux des Mariés
o Entremets
o Rose Cake
o Nude Cake
o Forfait Boissons Sucrées
e Brunch
e Collation *

e Vaisselle

e Nappe coton

e Serviette coton

e Etuve

e Heure supplémentaire
e Frais de Transport

e Nuitée

*buffet de boissons chaudes et fraiches pour un groupe n'excédant pas 80pers - Prestation d'une
heure entre 16h 30et 17h30 - 6,50€/pers supplémentaire



Brunth

Tartine avocat saumon, plateau de charcuteries,

Egg Muffin, salade céréales et fruits secs, fromages

secs, corbeille de fruits frais, fromage blanc, mini
viennoiseries variées, baguettes de pain, mini

crépes, Cake citron pavot, Confitures, beurre doux,

Miel & Pate a tartiner.

28€

Avec mise en place, café, thé, jus d'Orange, service

au buffet, débarrassage et rangement. S—

35€ - —
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Mon carnet de bord

Mon Mariage : liew, date, nombre dinvités

Mon Meunu

Entree

Plat

Fkomage Fe Akmm/o/e de¢

deccerte

Mec optione buffete

Entremete

individuele



Meg prectataires

Meg notes perconnelles

Rappel

Présence de mon traiteur : 18h a 1h du matin.
Validation du nombre d'invités : 20 jours avant mon mariage
Chéque de caution (location nappe ou matériel) : restituer au retour



Nos avis clients
Google - Mariage.net - Facebook

) mariages.net Google £/

Facehook
4.8 Excellent 43 50
Note globale 4.8 sur 5 ! (60) 4.8/5
23 avis 26 avis
Recommandé a 96% Recommandé par 96 %)

Eden CHETTIH
Savis

| *% & Nya2mols

| Fadila et son équipe ont été incroyablement professionnels tout au long de

| notre manage. Nous avons utilisé leurs services deux fais, et leurs plats ont
epoustoufle nos invités (mention spéciale pour feurs mini hamburgers) | Chez
Manege Gourmand, il y en a pour tous les golts ; elle a su s'adapter 4 nos
demandes et créer une atmosphére unique pour chague evénement. Mearci
encore 8 vous et a volre éguipe pour tout. Elle sera avec vous tout au long de
votre mariage. N'hésitez pas a partager vos souhaits, préoccupations ou
questions avec elle ; elle y répondra de tout ceeur. ;) Gros bisous, et nous
B3PEroNS VoUS revoir bientot |

Eden et Quentin... 28 juin 2025.

Luana Michat
3 avis

| * % % llyadmois

Le 10 mai 2025, nous avons eu I'honneur d'avoir Le Manége Gourmand
comme traiteur, Les mots sont insuffisants pour décrire la qualité de leur
travail, I'attention et surtout {quelque chose gui est presque inconnu de nos

t  jours) la touche humaine de Fadila et de son équipe.

Si nos invités ont eu la chance de profiter d'un délice culinaire unique, c'est

| parce que notre célébration a &té suivie par un traiteur exceptionnel.

! Fadila est une personne exceptionnefle, qui se plie en quatre pour satisfaire
ceux qui utilisent ses services. Mous n'aurions jamais pu avoir un meilleur
traiteur que Le Manége Gourmand.

Nous ne pouvens que recommander Fadila et son équipe.

Il n'est pas possible de leur donner seulement 5 étoiles sur 5 ;
malheureusement, nous ne pouvons pas leur donner une note supérieura 4 5.
Mous leur donnons également une note de "coup de coeur”, une note pour un
service impeccable ! lis ont méme réussi & nous transporter de Lyon & |'le de
la Réunion dans nos assiettes, at méme nos invités de la-bas ont été
complétement convaincus. Les éloges étaient écrasants pour "notre® manége
gastronomique.

Mille mercis pour tout, Nous savons qu'a partir de maintenant, pour chagque

} étape, pour chaque moment de notre vie, le manége gastronomigue nous

suivra, et nous sommes impatients de les revoir bientct pour de nouvelles

aventures culinaires, "l est important de savoir que derriére chaque invité
souriant, il y a un traiteur qui s'efforce de s'assurer que les notres sont
satisfaits.”

Nos Recommandations
Patissiere Photographe et Vidéaste

elyes.mohamed@hotmail.fr

0612960041

Christelle en cuisine

06.18.81.09.39

CHRISTELLE

DJ & Animation
Facebook : DjMo
0610627725

Création de robe de

mariée sur mesure

06 23 55 53 34
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MG Traiteur

13 rue du Canal - 69100 VILLEURBANNE
www.manegegourmand.fr

contact@manegegourmand;ﬁ'
0645631436




